
​GRAND MENU​

​・国産牛粗挽きハンバーグ　1,320円(税込)​
​肉肉しく食べ応えがあります。デミグラスソースでお召し上がり下さい。​
​※50ｇ単位で増量できます。300円/50g​

​・クラシックオムライス　1,200円(税込)​
​チキンライスを卵で包んであります。​
​デミグラスソースですが、ケチャップに変更もできます。​

​・ハヤシライス　1,200円(税込)​
​デミグラスソースをたっぷり使用しております。​

​・チキンカツレツorステーキ　1,200円(税込)​
​宮崎産のもも肉をまるまる1枚使用しております。​

​・みかわ豚のしょうが焼き　1,200円(税込)​
​ショウガが効いた特製ソースです。​

​※掲載内容は2026年4月時点のものです。メニュー内容や価格は予告なく変更となる場合がございます。​



​DRINK MENU​

​・ドリンク各種　500円​
​定番のカフェラテやキャラメルラテはもちろん、あずきカフェラテや抹茶ミルクなどの​
​アレンジメニュー、さらに充実のソフトドリンクまで30種類以上をご用意しております。​
​※ミルクを使用するドリンクは、+50円でソイミルク（豆乳）に変更可能です。​
​※セットドリンク対象メニューは350円でご利用いただけます。​

​ALCOHOL MENU​

​・本日のワイン　500円​
​赤、白、スパークリング​

​・アサヒ瓶ビール　500円​

​・カクテル各種　500円​
​定番のジントニックやカシスオレンジ、人気のモヒートやカルーアミルクなど、​
​40種類以上のカクテルをご用意しております。​
​ジン・ウォッカ・ラム・テキーラのベース系から、ワインベース、ピーチやカンパリなどの​
​リキュール系まで幅広く取り揃えておりますので、その日の気分に合わせてお楽しみくださ​
​い。​

​※掲載内容は2026年4月時点のものです。メニュー内容や価格は予告なく変更となる場合がございます。​



​LUNCH MENU​

​‐LUNCH TIME‐　11：30～16：00（L.O.14:00）​

​・オムライス　(スープ、サラダ付)　1,150円​

​・ハンバーグ　150ｇ　(ライス、スープ、サラダ付)　1,150円​
​極粗挽きで手ごねした肉質感あるハンバーグです。デミグラスソース。　​

​・ハヤシライス　(スープ、サラダ付)　1,150円​
​12日間煮込んだデミグラスソースをたっぷり使用しました。　​

​・きまぐれランチ　(スープ、サラダ付)　1,150円​
​※平日限定　その時々により変わります。数に限りがございます。​

​・DRINK SET　+220円​
​コーヒー(H/I)、紅茶(H/I)、オレンジジュース/アップルジュース​
​※お持ち帰り用もご用意できます。​

​・DOLCE&DRINK SET　店内の黒板記載のDOLCEの値段でご利用頂けます​
​DRINKは上記からお選びください。(カフェラテは+150円)​

​・ALCOHOL +550円​
​アサヒ瓶ビール、グラスワイン(赤・白)​

​・TAKE OUT DRINK​
​お持ち帰り単品ドリンクはすべて50円引きでご利用頂けます。​
​詳しくはお尋ねください。​

​※掲載内容は2026年4月時点のものです。メニュー内容や価格は予告なく変更となる場合がございます。​



​CORSE MENU​​※事前予約制​

​予約可能時間‐17:30～19:00／滞在可能時間‐2時間／予約締切　来店日の2日前17時まで​

​・【人気No.1】全5品 120分飲み放題付き女子会ディナーコース　4,200円​
​120分飲み放題が付いた女子会コース。​
​こだわりの洋食に加えて、ドリンクの種類も豊富なので大満足間違いなしです。​

​【コースメニュー】​
​◆前菜5種盛​
​◆コーンスープ​
​◆カニクリームコロッケ​
​◆特製オムバーグ（オムライス&国産牛粗挽きハンバーグ）​
​◆自家製焼き菓子3種盛り合わせのデザート​

​・【コスパ重視】全5品 お好きなドリンク2杯付き女子会ディナーコース　3,500円​
​あまりお酒を飲まれない方にピッタリな女子会コース。​
​お食事中のお飲み物と食後のお飲み物が2杯ついています。​

​【コースメニュー】​
​◆ドリンク2杯​
​◆前菜5種盛​
​◆コーンスープ​
​◆気まぐれ揚げ物​
​◆特製オムバーグ（オムライス&国産牛粗挽きハンバーグ）​
​◆自家製焼き菓子3種盛り合わせのデザート​

​※どちらのコースも4名〜最大12名の貸切もできます。お気軽にご相談ください。​

​※掲載内容は2026年4月時点のものです。メニュー内容や価格は予告なく変更となる場合がございます。​


